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l6sung von 2 pCt. und 6 Tropfen Gelatine von 2 pCt. und lisst den
Niederschlag absetzen, so bleibt bei reinem Wein in der klaren Flis-
sigkeit nur ein ganz schwacher rosa oder gelber Schimmer zuriick, bei
kinstlich gefirbtem Wein dagegen eine merkliche Farbung, die bei
Kirsche und Heidelbeere deutlich rosa ist. Diese Reaction ist selbst
bei zersctzten Weinen noch brauchbar, wenn die Reaction mit N H,
versagt., Macht man daneben einen Controllversuch mit reinem Wein,
so ist eine Tiuschung kanm moglich. Fliederfarbstoff und Malve bil-
den somit eine Gruppe fiir sich, ebenso wie Kirsche 1) und Heidelbeere,
die Glieder derselben Gruppe zeigen unter sich grosse Aehulichkeiten,
die Gruppen unter einander aber sehr bestimmte Unterschiede.

Kirsche und Heideibeerfarbstoft sicher zu unterscheiden, istschwierig.

Ueber Verfilschungen mit anderen Farbstoffen, die viel leichter
zu erkeunen sind, werde ich spiiter berichten.

Berlin, im September 1875,

1} Der Farbstofl' der siissen Kirsche ist erheblich weniger intensiv als der der
sauren Kirsche und zeigt eine ganz andere Absorbtion als letztere, die von Blau
nach Gelb ganz allmihlig abnimmt.  Mit NH, giebt er keinen Absorbtionsstreif
hei D (s, Fig. 80).

A. Pinner: Notiz iiber den Kohlenwasserstoff C, H,,

erscheint im nfichsten Heft.

Nichste Sitzung: Montag, 25 October

B

A. \WW. Gchade’s Buchdruckerei (L. Schinde) in Berlin, Stalischreiberstr, 47.





